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1. ¢Cual esla norma colombiana que regula la calidad de agua potable?

2. Al laboratorio de control de calidad de agroindustria llegan 8 muestras de yogurt para
recuento de coliformes totales y E. coli.

111 Leche fermentada (se incluyen, pero no se limitan a yogurt, kumis, kefir, leches cultivadas con|
bifidobacterias, leche fermentada larga vida)

Mohos y levaduras 5 |2|2x10%ufc/g o ml 5x102 ufc/g
Coliformes 5 12| 10ufc/goml 102 ufc/g
Escherichia coli ™ [ NA |75 0| <10uic/gom

llustracion 1. Pardmetros microbioldgicos establecidos segun la resolucion 1407 del 2022.

¢Qué materiales necesita para realizar este analisis?

¢Qué medio de cultivo y cuanto requiere preparar?

Si para preparar 1L de medio de cultivo para coliformes totales y E. coli se requieren
26.5 gramos. ¢ Cuantos gramos requiere para preparar la cantidad sefialada en la
respuesta anterior?

3. Realice el reporte para el recuento de aerobios mesdfilos para una muestra liquida.
Dilucién 10°: Dilucién 10 Dilucién 1072
D1: >1600 D1: 295 D1:38

D2: 789 D2: 240 D2:45



4. ¢Quéindica la presencia de Mohos y levaduras en las aguas?

5. ¢éQué son coliformes totales?
Bacterias Gram positivas, fermentadoras de lactosa a 379C, formadores de esporas que
indican las condiciones de limpieza y desinfeccidn en la produccidn de alimentos.
b. Bacterias Gram negativas, fermentadoras de lactosa a 372C, no formadores de esporas
gue indican las condiciones de limpieza y desinfeccion en la produccién de alimentos.
c. Bacterias Gram positivas, fermentadoras de lactosa a 372C, no formadores de esporas
gue indican las condiciones de limpieza y desinfeccion en la produccién de alimentos.
d. Bacterias Gram negativas, fermentadoras de lactosa a 372C, formadores de esporas
que indican las condiciones de limpieza y desinfeccién en la produccién de alimentos.

6. ¢éQué es esterilidad?

7. El método de esterilizacion por calor himedo es:
a. 1182Ca 15 psi por 15 minutos
b. 1182C a 13 psi por 20 minutos
c. 121°Ca 10 psi por 20 minutos
d. 121°Ca 15 psi por 15 minutos
8. éCoémo se puede comprobar si el proceso de esterilizacion de su autoclave ha sido
satisfactorio?

Punto adicional (1/5):

- ¢A qué temperatura se incuban los aerobios meséfilos y por cudnto tiempo?

- ¢éA qué temperatura se incuban los mohos y levaduras y por cuanto tiempo?



